
« Italienischer Honig und Marmeladen | Main | Mondo Italia 2008 in Stuttgart » 

Mondo Italia - Abschluss und Fazit 

Ich habe meinen heutigen Tag auf der Mondo Italia 2007 in Stuttgart sehr 

genossen. Gut sieben Stunden war ich auf der Messe. Davon habe ich etwas 

mehr als die Hälfte der Zeit in den Hallen verbracht, die Stände besucht, 

italienische Lebensmittel verkostet und mit den Ausstellern gesprochen. Die 

restliche Zeit habe ich im Pressezentrum verbracht und von dort direkt vor Ort 

gebloggt. Beides war eine schöne Erfahrung und ich werde das nächstes Jahr 

auf jeden Fall wiederholen.  
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Mondo Italia - Abschluss der Messe 

Im vorläufigen Schlussbericht ziehen die Messeveranstalter eine positive Bilanz. 

An neun Tagen haben trotz dem schönen Wetter und dem Fußballfieber um den 

VfB Stuttgart 30.000 Besucher die Mondo Italia besucht. Davon haben 92% 

Ihren Besuch als lohnenswert eingestuft und 88% Prozent (darunter auch ich) 

haben bzw. werden die Messe weiterempfehlen. Und ganze 90% der Besucher 

werden im kommenden Jahre wieder mit dabei sein.  

Für mich war es sehr schade, dass ich erst am letzten Tag die Gelegenheit 

hatte die Mondo Italia zu besuchen. Dadurch habe ich zahlreiche interessante 

Aktionen auf der Messe verpasst. Auch ich werde daher versuchen nächstes 

Jahr wieder mit dabei zu sein - wenn möglich an mehreren Tagen.  

Für die Aussteller war es allerdings nicht nur erfolgreich sondern auch eine 

ziemliche Herausforderung: Neun Tage jeweils von 10:00 bis 22:00 Uhr hat man 

vielen von ihnen heute am letzten Tag deutlich angemerkt. Dennoch war ihr 
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Messe dann "nur" über fünf Tage gehen wird. Erfolgreich war die Messe 

offensichtlich für einige von Ihnen - denn einige Stände waren heute 

ausverkauft.  

Mondo Italia - Mein Fazit 

Das Konzept der Mondo Italia hat mich überzeugt: Es ist absolut gelungen das 

Flair Italiens in drei Messehallen in Stuttgart einzufangen. Insbesondere die 

Aussteller aus Italien, die ein Drittel der Aussteller ausmachten, hatte hier 

einen großen Anteil. Ein wenig hat mich die Mondo Italia dabei an die Kulinart 

2006 erinnert, von der ich ja bereits berichtet hatte. Allerdings war hier der 

Bereich jenseits der Kulinarik deutlich größer und eben alles auf Italien 

konzentriert.  

Mir persönlich hat es sehr viel Spaß gemacht und ich werde nächstes Jahr auf 

jeden Fall die Mondo Italia 2008 wieder besuchen und auch hier wieder darüber 

berichten. Dabei würde sich eine Beleitung von jemandem anbieten, der auch 

Italienisch kann um sich mit einigen Ausstellern besser verständigen zu können. 

Wer hat Interesse? :-)  

Ich hoffe, dass euch meine Berichte einen Eindruck verschafft haben und euch 

dazu bewegen nächstes Jahr selbst vor mit dabei zu sein.  

Mondo Italia - Mein Dank 

Neben den vielen unermüdlichen Ausstellern und Mitarbeitern der Messe gilt 

mein Dank auch der Messe Stuttgart, die mich für diese Messe als Presse 

akkreditiert haben. Das ist nicht selbstverständlich, da ich kein Mitglieder der 

"normalen" Presse bin und auch keinen Presseausweis vorweisen kann. Dadurch 

war es mir jedoch möglich abseits der Hektik der Besucher im Pressezentrum in 

Ruhe meine Eindrücke niederzuschreiben.  

Mein Dank geht auch an den Chef vom Valle, der mich herumgeführt und mir an 

ein paar Ständen mit der Übersetzung geholfen hat, und an die Dame von 

DreiradundBohne, die an Stand 5.0.402 bei Pilzen, Essig, Honig und Marmelade 

mit ihren Übersetzungen weitergeholen hat.  
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